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VACANCES DE NOEL 2017

Semaine du 25 au 29 décembre 2017
MIDI

FERIE

POIREAUX VINAIGRETTE A L'ECHALOTE
ESCALOPE DE DINDE AU CURRY
RIZ PILAF
SAINT-PAULIN
KIWI

BETTERAVES ROUGES VINAIGRETTE
SPAGHETTIS A LA BOLOGNAISE
ET FROMAGE RAPE
FROMAGE FRAIS
POIRE

VELOUTE DE POTIMARRON
MIJOTE DE PORC (VPF) AU MIEL
ECRASE DE NAVETS ET POMMES DE TERRE
FROMAGE
LAITAGE SUCRE

SALADE DE FONDS D'ARTICHAUTS
FILET DE HOKI A LA PROVENCALE
BLE AUX PETITS LEGUMES
DELICE A LEMMENTAL
POMME

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des
allergies ou infolérances. Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine.

Un concept CréApi
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VACANCES DE NOEL 2017

Semaine du 1er au 5 janvier 2018

MIDI

FERIE

CELERI RAPE SAUCE FROMAGE AIL ET FINES HERBES
PAVE DE JAMBON SAUCE BRUNE
ECRASE DE POMMES DE TERRE ET POTIRON
KIRI
MANDARINE

FLEURETTES DE CHOUX-FLEURS VINAIGRETTE
AIGUILLETTES DE VOLAILLE A LA CREME
TORSADES ALSACIENNE ET CAROTTES BRAISEES
PETIT SUISSE NATURE SUCRE
FRUITS AU SIROP

SALADE DE POMMES DE TERRE, TOMATES, MAIS
GOULASH DE BCEUF (local, VBF) A LA HONGROISE
POELEE MERIDIONALE
CAMEMBERT (& portionner)

BANANE

CREME DE CAROTTES (locales) AU CUMIN
DOS DE COLIN SAUCE DIEPPOISE
RIZ CREOLE
SAINT-MORET
CREME DESSERT

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des
allergies ou intolérances. Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine.

Un concept CréApi



